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Slow Food”

MEAL N AT

Innovazioni tecnologiche e qualita
organolettica dell'olio extra vergine di oliva

Glovedi 19,1219 - ore 18,30
Palazzo Comunale - Plazza Pleblscito
Ferrandina (MT)

Vincontro focalznerd %o tecncloghe o | process! in Campo od i iston por | mghoramints &l
QuinD delrollo entra vergne @& olva anche In comdrasione dela ampls dsponibind del
trimoniy aiitols o Gradko oxte sath I capo parel Gwlo Seatelier resporabile delle
whetton degh of Locanl che pantecpase Ble Guds 0 Gambire Rewo. Nellncentro sarave
approfondre be regole In campo o in frantoio per fomenimento & un oo EVO0 & qualit).

Nolfincentro saranno esaminate be o vith & Alvu por b qualhcasone dele produncn clvccle anche
mlfamdito del GO lno_OlvokOlio ¢ d¢f progecto ORGOUIO Lucass.  Liacontro dedcito 3
produstor, secaicl ed operatort & framol ¢ consumatort

Sieh alfituis una wduta pudids & isagpo & core & Sielinis U'Aindio, cigo Pinel &l
Comitato & Assagplo dela Reglone Basilcata, § potrannd richiedere analel Nmiche ¢ vaktazion
crgancle che degl oll  cura del lsboratono o ALSIA Agrobies
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ALWIA + Contro Ricarcha
Metapontum Agrobios



